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P& var hemsida visar vi dig hur du fyller i blanketten. G& in pa uddevalla.se.

1.Anmadlan avser

[J Ny livsmedelsanlaggning
L] Ny agare till befintlig livsmedelsanlaggning
[] Andrad bolagsform

2. Sokande

1(4)

Foretagets/foretagarens namn (juridisk person) Person/organisationsnummer

Adress Postadress

Telefon Mobiltelefon

E-post (som lases regelbundet) Kommunikation och beslut via e-post
[ Ja [ Nej

3. Uppgifter om livsmedelsanldggningen

Anlaggningens namn Fastighetsbeteckning (om fordon ange registreringsnummer)

Besoksadress Postadress

Kontaktperson Telefon till kontaktperson

Mobil till kontaktperson E-post (som lases regelbundet) till kontaktperson

Vid mobil livsmedelsanlaggning, uppge adress till eventuell baslokal (lokal for forvaring, rengoring, lager etc.)

Ange vattenforsorjning
[J Kommunalt vatten [ Enskilt vatten (se information)

4. Tid som anmadlan avser

Datum da verksamheten startar Ange start- och slutdatum for tilifallig verksamhet

5. Faktureringsadress

Jag vill att fakturor skickas till den adress jag angivit under

[] sékande [J Annan adress, enligt nedan
[] Uppgifter om anlaggningen
Adressat Eventuellt kostnadsstalle, referens, bestéllarkod etc.

Adress Postadress
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6. Typ av livsmedelsanlaggning

Kryssa i de alternativ som géaller for din livsmedelsanlaggning. Ytterligare uppgifter lamnas under 6vriga upplysningar (11).

U Bageri U Huvudkontor [ Pizzeria

1 Café U Importor 1 Restaurang

[ Catering U Industriell tillverkning U Transportdr/lager

[ Grossist 1 Mobil anlaggning [ Butik med manuell

1 Butik med bara 1 Mottagningskok hantering
forpackade livsmedel U Annat, ange:

7. Uppgifter om hantering av livsmedel

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som avses hanteras i anlaggningen

Hogrisk
- Bearbetning av ratt kott eller kyckling (t.ex. kebabspett, r& kottfars, rda
] hamburgare, ra kyckling m.m.)
— Bearbetning av opastoriserad mjolk
— Nedkylning efter tillagning

Mellanrisk

— Beredning/bearbetning av vegetabilier (tillverka sallad, uppskarning av
gronsaker)

- Bearbetning/beredning av bearbetade animaliska produkter, r& fisk, agg eller
pastoriserad mjolk (tillverka pastasallad, smorgasar, smorgastarta, graddtarta,

O sushi m.m)

- Ateruppvarmning

- Beredning/styckning/malning av ratt kott

- Varmhallning

Lagrisk
— Kylférvaring
O - Upptining
— Manuell hantering av glass (forsaljning av mjukglass, kulglass)
— Tillverkning av sylt, marmelad m.m

Mycket lag risk
— Bakning
1 Uppvarmning av fryst fardiglagad produkt (t.ex. fryst pizza for direktforsaljning)
— Hantering av livsmedel som ej kraver kylforvaring (t.ex. frukt eller godis)
— Lagra och transportera frysta livsmedel

8. Produktionens storlek

Industriell tillverkning (exempelvis kott, fisk, glass, sylt m.m) ange mangd utgaende
produkt (ton/ar):

Restaurang, café, pizzeria, skola/férskola Butik, bageri, kiosk, grossist, importor eller
eller liknande liknande

> 250 000 portioner/dag > 30 arsarbetskrafter

> 25 000 - 250 000 portioner/dag > 10 - 30 arsarbetskrafter

> 2 500 - 25 000 portioner/dag > 3 - 10 arsarbetskrafter

> 250 - 2 500 portioner/dag > 2 - 3 arsarbetskrafter

> 80 - 250 portioner/dag >1 -2 arsarbetskrafter

Ogojoc| o

> 25 - 80 portioner/dag < 1drsarbetskraft

O|a|g|go;o/d

< 25 portioner/dag
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9. Kansliga konsumenter
Med kansliga konsumenter menas: Barn under 5 ar, personer med nedsatt immunforsvar; exempelvis gravida,
patienter pa sjukhus, personer pa dldreboende och personer med livsmedelsrelaterad allergi.

Erbjuder verksamheten livsmedel till kanslig konsumentgrupp?

O Ja [ Nej

10. Markning och presentation av livsmedel

m Utformar markning samt marker och/eller férpackar livsmedel (t.ex. butik med egen
tillverkning av matl&dor eller som grillar och férpackar kyckling, importér som dversatter markning, m.m.)

u Utformar markning men marker eller férpackar inte (t.ex. huvudkontor eller importér som tar
in fardigmarkta livsmedel)

Utformar inte markning men marker och/eller férpackar livsmedel (t.ex.
(| livsmedelsforetagare som tillverkar livsmedel men far fardigt markningsunderlag frAn huvudkontor, butik
med egen tillverkning men med centralt styrd méarkning)

0 Utformar presentation men marker eller férpackar inte livsmedel (t.ex. fristdende
restaurang, cateringverksamhet eller butiker som skapar presentation genom menyer och skyltar)

O Utformar inte presentation och marker/férpackar inte livsmedel (t.ex.
franchiserestaurang, butik med enbart forpackade livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel)

11. Ovriga upplysningar

Information

Ndar far verksamheten starta?
Verksamheten far starta direkt nar du fatt beslutet om registrering alternativt efter tva veckor
efter att anmalan om registrering har tagits emot av miljékontoret.

Ansvar

Det &r alltid du som livsmedelsforetagare som ar skyldig att se till att din verksamhet uppfyller
livsmedelslagstiftningens krav. Du som verksamhetsutbvare ar ansvarig for att maten som
produceras ar saker och att konsumenten inte vilseleds med felaktig information. Du ar
ocksd ansvarig for att livsmedel som saljs ar korrekt markta.

Andrade forhallanden i verksamheten ska anmalas till miljokontoret, till exempel &ndrat
antal arsarbetskrafter, forandringar i sortiment eller hantering.

Ett beslut om registrering av livsmedelsanlaggning ar knutet till just den livsmedelsforetagare
och den anlaggning som beslutet avser. Det innebar att beslutet om registrering inte kan
flyttas Over till en annan livsmedelsforetagare eller anlaggning. Om en anlaggning byter
juridisk ansvarig, med ett nytt organisations- eller personnummer, maste den nya agaren
lamna in en ny anmaéalan om registrering innan verksamheten far paborjas.
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Eget vaiten

Dricksvattenproducenter som inte anvander kommunalt dricksvatten har aven ansvar for
att sékerstalla dricksvattnets kvalitet nar det anvands i samband med
livsmedelsverksamhet. Vattenverket ska registreras separat (avgift tilkommer) och
dricksvattenkvaliteten ska sakerstallas genom regelbunden kontroll.

Avgift

Du som livsmedelsféretagare betalar en registreringsavgift i samband med att du anmdler
din verksamhet till miliokontoret. Avgiften motsvarar en timmes kontrolltid. Vid var forsta
kontroll pd& plats tar vi bland annat in uppgifter om er hantering i verksamheten. Uppgifterna
anvander vi for att ta beslut om hur manga kontrollbesdk er verksamhet ska f& under en fem
Aars period.

Du kommer att betala en avgift efter att vi gjort livsmedelskontroll i er verksamhet. Ibland
krévs det uppfoliande kontroll och i sé fall betalar ni &ven for det.

Var taxa for livsmedelskontroller ér baserad pd livsmedelslagstiftningen och kan férandras
varje ar i samband med indexupprdkning.

Fragor
Om du har frAgor kan ni kontakta oss pa miljokontoret telefon 0522-69 60 00 eller e-post
samhallsbyggnad@uddevalla.se.

Det finns mer information om att driva ett livsmedelsféretag pa www.livsmedelsverket.se.

Du kan aven komma att behova kontakta andra myndigheter for 6vriga tillstand,
exempelvis ventilation, ombyggnation, alkoholtillstAnd, fettavskiljare, installation av gasol
med mera.

Personuppgifter
Las om hur Uddevalla kommun behandlar dina personuppgifter pa
uddevalla.se/personuppgifter.

Registrering enligt
Artikel 6, punkt 2 i Europaparlamentets Radets forordning (EG) 852/2004 om livsmedelshygien

12. Godkdnnande

O Jag intygar att all information som fyllts i blanketten ar riktig. Jag godkanner att uppgifter

som l&dmnats i blanketten fors in i kommunens register och att en avgift kommer att tas ut for
handlaggning. (Fylls i av sékande)

Blanketten skickas till
e-post: samhallsbyggnad@uddevalla.se
Adress: Samhallsbyggnad, Uddevalla kommun, 451 81 Uddevalla

Blanketten uppdaterad 2024-01-15
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